Vincenzo Toffoli Prosecco DOC

Als u de door ons geschonken Toffoli Prosecco opent, dan opent u niet zomaar een Prosecco die u
ook bij de slijter kunt kopen.

Nee; de Toffoli Prosecco DOC hebben wij namelijk rechtstreeks bij Vinzenco Toffoli in Refrontolo
gehaald.

“Wijn wordt gemaakt in de wijngaard en niet in de wijnkelder!”,
aldus Vinzenco.

leder jaar wordt met hard werken en met veel passie, bereikt dat
het mooiste wat de natuur te bieden heeft in de fles bewaard kan
worden.

De wijnboerderij van Vinzenco Toffoli is te
vinden in Refrontolo, midden in Veneto, een
regio met duizend natuurlijke facetten, vanaf
de zee tot aan de Dolomieten vindt u de
Venetiaanse lagune.

Genesteld in een heuvelachtig landschap, centraal gelegen ten opzichte van de Prosecco-heuvels
van Conegliano Valdobbiadene, ligt Refrontolo: een bakermat waar de beste druiven worden
geboren en rijpen.




De uitzonderlijk bodems en microklimaten van het gebied hebben altijd de ideale habitat
gecreéerd voor de wijnbouw. Dit is het land van de geliefde Prosecco Superiore di
Conegliano en Valdobbiadene DOC, een heerlijke wijn die wereldwijd bekend en gewild
is.

Het prachtige landschap met zijn wijngaarden en de culturele rijkdom van deze heuvels
hebben ertoe geleid dat de heuvels van Prosecco sinds 2019 op de Unesco
Werelderfgoed lijst staan.

Het gebied van Conegliano Valdobbiadene strekt zich uit over een heuvelachtig gebied
op 50 km van Venetié en ongeveer 100 km van de Dolomieten. De wijnbouw hier heeft
een eeuwenoude oorsprong; de eerste schriftelijke vermelding van Prosecco in dit ; .
gebied dateert uit 1772. - LIOFOT

Het panorama wordt gevormd door een oneindig netwerk
van wijngaarden, gelegen op steile hellingen afgewisseld
met glooiende hellingen. De glimpen van kleine bewoonde
dorpjes creéren een uniek schouwspel.

Deze streek ruikt naar wijn en authentieke smaken; de

eeuwenoude wijntraditie heeft het landschap en de ziel van
een van de meest betoverende streken van Italié diep getekend. De mensen hier zijn verbonden
met hun roots, gastvrijheid is vanzelfsprekend en de eet- en wijncultuur is er diepgeworteld.

De mens is één met het landschap en ze vormen elkaar. De wijnmaker heeft de heuvels bewerkt
volgens hun natuurlijke vormen en de steile oevers beteugeld.

De stelle heuvels hebben de boerenfamilies gedwongen om de wijnbouw tot handwerk te maken.

Daarom kunnen we met een gerust hart zeggen we dat
Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore DOC
handgemaakt is.

Met bovenstaande in het achterhoofd, zal u nog meer
genieten van deze zacht sprankelende Prosecco met een
lichte afdronk van appel en peer.




